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ENTRADAS

 

Tartar de atún ₡ 7.000 

Crutones de pan con pulpo, salsa de chile dulce, tomates cherry ₡ 6.000 

Ensalada caliente de pulpo con papas, tomates cherry y aceitunas ₡ 6.000 

Coctel de camarones y salsa de aguacate ₡ 5.000 

Carpaccio de Pescado marinado ₡ 4.000 

Carpaccio de res con hongos y sésamo negro ₡ 4.000 

Caprese  ₡ 5.000 

Tartar de aguacate con gazpacho de tomate  ₡ 5.000 

Pastel caliente de papas y hongos con crema de queso parmesano ₡ 4.000 

Arancinette  ₡ 4.000 

Caponata de berenjenas  ₡ 3.500 

Ensalada Cesar de salmón fresco ₡ 8.000 

Ensalada Cesar de pollo ₡ 5.000 

Ensalada Cesar ₡ 4.000 

 

CEVICHE 

Ceviche Pistio - camarones, pulpo, pescado y atún  ₡ 10.000 

Ceviche de langosta  ₡ 10.000 

Ceviche de pulpo  ₡ 8.500 

Ceviche de atún  ₡ 8.500 

Ceviche de camarones  ₡ 7.000 

Ceviche de pescado tradicional  ₡ 6.000 
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PRIMEROS PLATOS  

PASTA CASERA 

TAGLIATELLE  

Langosta, camarones y tomate Cherry  ₡ 22.000 
 

Langosta y tomate Cherry  ₡ 20.000 
 

Mariscos  ₡ 14.000  
Mejillones, camarones, almejas, calamares, ajo y perejil 

Salmon fresco, camarones y pesto de pistachos  ₡ 14.000 
 

Mediterránea  ₡ 12.000 
Mejillones, camarones, ajo, perejil y aceite extra virgen  

Almejas  ₡ 10.000 
 

Zucchini, camarones, almendras y tomatitos  ₡ 10.000 
 

Mar y montaña ₡ 10.000 
camarones, hongos, calabaza, tocineta, crema blanca 

Hongos y crema de queso parmesano  ₡ 10.000 
 

CASARECCE 

Salmon fresco y aguacate  ₡ 14.000 
 

Dorado, camarones, hongos y tomate cherry  ₡ 14.000 
 

Ragú de pulpo  ₡ 12.000 
 

Atún fresco, tomate secos y almendras tostados  ₡ 10.000 
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Camarones y alcachofas  ₡ 10.000 
 

Pistìo  ₡ 10.000 
Pesto de naranjas, camarones almendras, ajo, albahaca.  

Bosque  ₡ 8.000 
Hongos, tocineta, tomate cherry, albahaca, crema blanca, queso ricotta, ajo y pan molido 
tostado 

Vegana  ₡ 8.000  
Alcachofas, zucchini, calabaza, hongos  

Trapanese  ₡ 7.000  
Crema de Tomate, albahaca, ajo, almendras, aceite extra virgen  

Norma  ₡ 6.000 
Berenjenas fritas, salsa de tomate, queso ricotta salada  

RAVIOLI 

Ravioli Gourmet  ₡ 10.000  
Queso ricota y espinacas con salsa de queso y pistachos 

 

RISOTTO 

Mariscos  ₡14.000 
mejillones, almejas, camarones, calamares, tomate 

Salmon, camarones, calabacín  ₡14.000 
 

Camarones y pesto de albahaca  ₡12.000 
 

Hongos, calabaza, crema blanca  ₡10.000 
 

 

SOPAS 

Sopa de fantasía de mar  ₡14.000 
Pescado, mejillones, almejas, camarones, calamares, tomates cherry, ajo, cebolla, perejil 

Sopa de camarones con vegetales  ₡12.000 
 

Sopa de pulpo con papas y salsa de tomate  ₡10.000 
 



 

 
www.pistiogourmet.com 

 

Sopa de mejillones con salsa de tomate  ₡9.000 
 

Sopa de Pollo  ₡6.000 
Pollo, tomate, papas, zanahorias, apio, ajo, cebolla 

Sopa Vegana  ₡6.000 
Mixto de vegetales, hongos y garbanzos 
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SEGUNDOS PLATOS 

CARNES 

Parrillada mixta para 2 personas  ₡ 28.000 
con res, pollo, chorizo italiano, chuleta de cerdo, rollitos de res, papas fritas 

Filete Sirloin a la plancha 400g  ₡ 14.000 
con vegetales a la plancha y ensalada 

Lomito de cerdo caramelizado a la Pistìo  ₡ 14.000 
con tocineta y salsa de arándanos, puré de papas y vegetales 

Rodajas de carne de res  ₡ 14.000 
en espinacas y vinagre balsámico con humo 

Lomito de res con salsa de hongos  ₡ 12.000 
 

Rollitos a la siciliana con papas al horno  ₡ 9.000 
Filete de res enrollado con pan molido, tomate, queso, pasas, ajo y cebolla 

Muslo de pollo a la diabla  ₡ 9.000 
 

Pollo empanizado a la Pizzaiola  ₡ 7.000 
salsa de tomate, queso mozzarella y orégano 

Pechuga de pollo a la parrilla  ₡ 6.000 
 

Dedos de pollo y papas fritas  ₡ 6.000 
 

PESCADO 

Mariscada para dos personas  ₡ 42.000 
Langosta, mariscos, pulpo y pescado  

Langosta a la Parrilla  ₡ 20.000 
 

Media piña con langosta, camarones, tocineta y ensalada mixta  ₡ 18.000 
 

Camarones en espinacas, crema de queso mozzarella y cebolla  ₡ 14.000 
caramelizada 
 

Salmón al horno con humo de coco  ₡ 14.000 
 

Salmón al horno en salsa blanca y hongos  ₡ 14.000 
 
Pulpo a la diabla  ₡ 14.000 
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Dorado y camarones en salsa blanca con vino blanco  ₡ 14.000 
 

Rodajas de atún en costra de sésamo  ₡ 12.000 
 

Frita mixta  ₡ 12.000 
Camarones, calamares, pescados y papas 

Camarones con aguacate y almendras tostadas  ₡ 12.000 
 

Filete de dorado a la Siciliana  ₡12.000 
Tomate cherry, alcaparras, cebolla y ajo 

Camarones al ajillo  ₡ 10.000 
 

Mejillones al ajillo  ₡ 9.000 
 

Pargo frito  ₡ 9.000 
 

Filete de dorado a la plancha  ₡ 9.000 
 

Hamburguesa de salmón con tomate, aguacate, ensalada,  ₡ 8.000 
mayonesa con ajo y papas fritas   
 

Dedos de pescado y papas fritas  ₡ 8.000 
 

 

PLATOS VEGANOS Y VEGETARIANOS 

Albóndigas veganas de vegetales en salsa de tomate  ₡ 8.000 
 

Berenjenas a la Parmesana  ₡ 5.500 
Berenjenas fritas, salsa de tomate y queso mozzarella 

Rollitos de berenjenas  ₡ 5.500 
Berenjenas fritas con pan molido, tomate, queso, pasas y ajo 

Ensalada Pistìo  ₡ 4.500 
Tomate, cebolla morada, alcaparras y papas 

Huevos a la Pizzaiola  ₡ 4.500 
salsa de tomate, queso mozzarella y orégano 

Caponata de Berenjenas  ₡ 4.000 
 

Calabaza en agridulce  ₡ 4.000 
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POSTRES 

Copa Pistio  ₡ 4.000 
crema de vainilla, galletas amaretto y chocolate  

Cheescake de aguacate y pistacho  ₡ 4.000 
 

Tiramisu’  ₡ 4.000 
 

Panna Cotta ₡ 3.600 
con caramelo, chocolate, salsa de frambuesas 

 

CAFETERÍA 

Café expreso  ₡ 1.000 
Doble café expreso  ₡ 1.500 
Café negro  ₡ 1.000 
Café con leche  ₡ 1.200 
Cappuccino  ₡ 2.000 
Leche blanca ₡ 1.000 
 

PARFAITS 
₡ 3.600 

El PARFAIT es un postre de cuchara que proviene de la palabra francesa “perfecto”. Es un 
semifreddo de helado inventado por dos hermanos chefs de Palermo, Sicilia, y el chef Luigi 

del Pistio Gourmet Restaurant lo ha personalizado y creado en 20 sabores diferentes. La 
base está hecha de crema vegetal, huevos y azúcar. Los parfaits se condimentan con 

coberturas de: chocolate negro caliente, chocolate negro caliente y ron, chocolate negro 
caliente y vainilla, chocolate blanco caliente, caramelo, salsa de fresas frescas, salsa de 

frambuesas. 

Almendras  
cobertura recomendada: chocolate negro caliente 

Pistachos  
cobertura recomendada: chocolate negro caliente 

Amaretto  
cobertura recomendada: chocolate negro caliente 

Galletas Oreo  
cobertura recomendada: caramelo 

Café  
cobertura recomendada: chocolate blanco caliente 

Chocolate y chile  
cobertura recomendada: chocolate negro caliente y vainilla 
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Nueces  
cobertura recomendada: chocolate negro caliente y ron 

Nueces y banano 
cobertura recomendada: chocolate negro caliente 

Ron y pasas  
cobertura recomendada: chocolate blanco caliente 

Maní salado y caramelo  
cobertura recomendada: caramelo 

Jengibre y miel  
cobertura recomendada: salsa de frambuesa 

Whisky  
cobertura recomendada: caramelo 

Limoncello  
cobertura recomendada: salsa de fresas frescas 

Peras y chocolate  
cobertura recomendada: chocolate negro caliente y ron 

Manzana y canela  
cobertura recomendada: caramelo 

Frambuesas y arándanos  
cobertura recomendada: chocolate blanco caliente 

Naranja 
cobertura recomendada: chocolate negro caliente y ron 

Coco  
cobertura recomendada: salsa de fresas frescas 

Fresa  
cobertura recomendada: chocolate blanco caliente y vainilla 

Menta  
cobertura recomendada: chocolate negro caliente 
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COCTELES 

RON 

Long Island   ₡ 6.000 
ron blanco, tequila, ginebre, azúcar  

Canchanchara   ₡ 4.500 
ron, jugo de limón, miel, soda 

Ron Cooler  ₡ 4.500 
ron, ginger ale, agua con gas, azúcar, yerba buena  

Mojito   ₡ 3.500 
ron blanco, lime, soda, azúcar, yerba buena  

Daiquiri   ₡ 3.000 
ron blanco, jugo de limón, azúcar 

Piña Colada   ₡ 3.000 
ron blanco, crema de coco, jugo de piña  

Cuba Libre   ₡ 3.000 
ron, coca cola, lime  

 

VODKA 

Coco Loco   ₡ 6.000 
vodka, ron blanco, tequila, crema de coco, jugo de limón  

Moscow Mule   ₡ 4.500 
vodka, ginger beer, jugo de limón 

Caipiriña   ₡ 4.500 
vodka, azúcar, lime 

Vodka Martini  ₡ 4.500 
 

Bloody Mary  ₡ 3.500 
vodka, jugo de tomate, worcester, jugo de limón, tabasco 

Vodka Tonic  ₡ 3.000 
 

Vodka Lemon  ₡ 3.000 
 

GINEBRA 

Alice Springs   ₡ 6.000 
ginebra, jugo de limón, jugo de naranja, granadina, angostura 

French 75  ₡ 6.000 
ginebra, jugo de limón, azúcar, prosecco  
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White Lady  ₡ 4.000 
ginebra - cointreau - jugo de limón  

Havana Beach  ₡ 3.500 
ginebra, jugo de piña, ron blanco, azúcar, ginger ale  

Negroni  ₡ 3.500 
ginebra, bitter campari, de vermut rojo Martini  

Gin Tonic  ₡ 2.500 
ginebra, agua tónica  

Gin Lemon ₡ 2.500  
refresco de limón  

 

TEQUILA 

Invisible   ₡ 6.000 
tequila, ginebra, vodka, ron, triple sec, jarabe de azúcar, jugo de limon 

Margarita   ₡ 3.000 
tequila, triple sec, jugo de limón 

Tequila Sunrise   ₡ 3.000 
tequila, jugo de naranja, granadina  

 

 

Spritz  ₡ 3.500 
aperol, prosecco 

Mimosa  ₡ 3.000 
jugo de naranja, prosecco 

Sangría ₡ 3.000 
 

 

CERVEZAS 

Imperial / pilsen  ₡ 1.500 
Bavaria  ₡ 2.000 
Heineken  ₡ 2.000 
 
 
 

BEBIDAS 

Bebidas / Soft drinks  ₡ 1.000 
Batidos  ₡ 1.500 
 



 

 
www.pistiogourmet.com 

 

 

SHOTS 

Tequila Patron reposado  ₡ 6.000 
Tequila Don Julio Silver  ₡ 5.000 
Tequila Don Julio blanco  ₡ 5.000 
Tequila José Cuervo Gold  ₡ 3.500 
Tequila José Cuervo Silver  ₡ 3.000 
Tequila Anejo 1800 reserva  ₡ 3.500 
Tequila Milagro Reposado  ₡ 5.000 
Tequila Milagro Silver  ₡ 4.000 
Ron Flor de Caña 12 años  ₡ 5.000 
Ron Flor de Caña 7 años  ₡ 4.000 
Ron Flor de Caña 5 años  ₡ 3.500 
Ron Flor de Caña 4 años  ₡ 3.000 
Ron Centenario 7 años  ₡ 4.000 
Ron Capitan Morgan  ₡ 3.000 
Vodka Tito’s  ₡ 4.000 
Vodka Grey Goose  ₡ 4.500 
Vodka Absolut  ₡ 3.000 
Vodka Smirnoff  ₡ 3.000 
Grappa Barrique  ₡ 3.000 
Jegheirmaster  ₡ 3.500 
Gin Hendrick’s ₡ 3.000 
Gin Tanqueray  ₡ 3.000 
Gin Bombay  ₡ 3.000 
Gin Gordon’s  ₡ 2.500 
Gin Strawberry  ₡ 3.000 
Old Parr 12 años  ₡ 4.500 
Chivas Regal 12 años  ₡ 4.500 
Jack Daniel’s  ₡ 4.500 
Black Label 12 años  ₡ 4.500 
Wild Turkey  ₡ 3.500 
Canadian Club  ₡ 5.000 
Glenfiddich  ₡ 4.000 
Jim Bean  ₡ 4.000 
Sambuca  ₡ 3.500 
Amaretto di Saronno  ₡ 4.000 
Gran Marnier  ₡ 4.000 
Cointreau  ₡ 4.000 
Frangelico  ₡ 3.000 
Limoncello  ₡ 2.000 
 
 


